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1.ОБЩАЯ  ХАРАКТЕРИСТИКА ШКОЛЬНОГО ПИЩЕБЛОКА

	Наименование объекта
	МКОУ « Порогская СОШ»

	Адрес и местонахождение


	665132 Иркутская область, Нижнеудинский район,с.Порог,ул. Новая 40а

	Фамилия, имя, отчество руководителя, 
    номер телефона


	Директор – 

Титоренко Иван Иванович
Тел. 83955728132

	Наличие санитарно-эпидемиологического               
   заключения го​сударственных органов     

   санитарно-эпидемиологической службы
	 ФБУЗ «Центр гигиены и эпидемиологии Свердловской области»  (Северный Екатеринбургский филиал) 

№ 2/3765  от 11.01.2020

	Дата ввода в эксплуатацию
	1960 г.

	Благоустройство территории
	благоустроена

	Территория должна отвечать следующим      требованиям:

· наличие ограждения

· наличие озеленения

· наличие асфальтированного покрытия

· наличие подъездных путей
·   въезд

· выезд
	Имеется

Имеется

Имеется

Имеется

Имеется

Имеется 

	Наличие графика на проведение 
     санитарных дней
	Имеется (последняя пятница каждой недели)

	Договор на проведение профилактических     дезинфек​ционных, дератизационных и    дезинсекционных работ (№ до​говора, с кем)
	ООО «Альфа-ЗД» договор
№ 1248/12-2016  от 11.01.2020

	Количество мусоросборников
	2 штука

	Договор на вывоз твердых бытовых отходов 


	ЕМУП Спецавтобаза

договор № 4343 от 11.01.2020


2.САНИТАРНО-ТЕХНИЧЕСКАЯ ХАРАКТЕРИСТИКА ШКОЛЬНОГО ПИЩЕБЛОКА
	1.ХАРАКТЕРИСТИКА ВОДОСНАБЖЕНИЯ

· наличие холодного водоснабжения

· наличие горячего водоснабжения


· централизованное водоснабжение

· децентрализованное водоснабжение

· привозное водоснабжение

· достаточность обеспечения горячей водой
	холодное водоснабжение

горячее водоснабжение

централизованное водоснабжение

нет
нет

достаточно



	2.ХАРАКТЕРИСТИКА  КАНАЛИЗАЦИИ

· централизованная канализация

· локальная канализация, при локальной очистке указать способ очистки и дезинфекции

· условия отведения сточных вод

· наличие уклона полов, трапов

· при наличии выгреба, указать наличие

· наличие автотранспорта

· периодичность очистки выгреба

· условия для соблюдения правил личной гигиены
	централизованная канализация

нет

-
имеется

-
-
-

имеются условия для соблюдения правил личной гигиены

	3.ХАРАКТЕРИСТИКА ОТОПЛЕНИЯ

· централизованное отопление

 
	центральное отопление от тэц



	4.ХАРАКТЕРИСТИКА ВЕНТИЛЯЦИИ ПОМЕЩЕНИЙ
· приточно - вытяжная
	приточно – вытяжная в исправном состоянии, монтаж в 2019г., имеется 2 бактерицидные установки, установка вытяжных устройств над ванными в моечных отделениях монтаж 2021г

	5.ХАРАКТЕРИСТИКА ЕСТЕСТВЕННОГО И ИСКУССТ​ВЕННОГО ОСВЕЩЕНИЯ.

· Освещение 

· естественное

· искусственное

· Наличие защитных пла​фонов на осветительной арматуре


	Имеется естественное и искусственное освещение, на котором закреплена защитная арматура


3.ЗДАНИЕ И ПОМЕЩЕНИЯ ШКОЛЬНОГО ПИЩЕБЛОКА
	1.Типовое здание
	типовое

	2.Приспособленное здание
	приспособленное здание

	3.Учет проектного числа учащихся
	220 человек

	4.Учет фактического числа учащихся
	49 человек

	5.Получают горячее питание 
	49 человек

	6.Набор вспомогательных помещений, их площадь
· обеденный зал


	206,4 м2


	7.Производственные помещения

	

	8. Моечные


	

	9.Складское помещение

	 

	10.Подсобные помещения

· комната уборочного инвентаря,  приготовления дезинфицирующих средств кв.м 

	

	11.Санитарно – техническое состояние

· проведение капитального ремонта и текущего ремонта

· окраска потолков

· стен 

· полов
	текущий ремонт 

август 2023 год, 
1. имеется
2. имеется

3. имеется


4.ТРЕБОВАНИЯ К ТЕХНОЛОГИЧЕСКОМУ ОБОРУДОВАНИЮ, ИНВЕНТАРЮ
	№ 
	Наименование
	Тип
	Марка
	Год 
	Ед.
	Цех

	1
	Камера холодильная 
	холодильная
	«Бирюса 14 с»-МКШ-120
	2004
	1
	склад

	2
	Холодильник двух камерный 
	холодильная
	« Бирюса 132 kla»
	2013
	1
	склад

	3
	Холодильник двух камерный «Бирюса»
	холодильная
	« Бирюса 135 »
	2020
	1
	кухня

	4
	Холодильник двух камерный 
	холодильная
	« Leran»
	2019
	1
	склад

	5
	Холодильник двух камерный 
	холодильная
	« Бирюса 125 »
	2010
	1
	склад

	6
	Холодильник  однокамерный
	холодильная
	« Бирюса 10 »
	2008
	1
	кухня

	7
	Кухонный комбайн
	электрический
	Fpm-1277
	2019
	1
	кухня

	8
	Плита электрическая
	электрическая
	Эп4пн
	2013
	1
	кухня

	9
	Электроплита бытовая
	электрическая
	Нововятка 
	2005
	1
	кухня

	10
	Весы кухонные электронные 
	электронные
	Hs-3006
	2020
	1
	кухня

	11
	Весы настольные электронные
	электронные
	Cas 
	2010
	1
	кухня

	12
	Весы с разновесами
	-
	Рн-10ц13у
	1970
	1
	склад

	13
	Плита электрическая с жарочным шкафом
	электрическая
	4 пр
	2012
	1
	кухня

	14
	 Технологические столы
	производственные
	150.00.000пс
	2012
	5
	кухня


5.ПЕРЕЧЕНЬ ИМЕЮЩИХСЯ ПРОИЗВОДСТВЕННЫХ ПОМЕЩЕНИЙ И УСТАНОВЛЕННОГО ВСПОМОГАТЕЛЬНОГО ОБОРУДОВАНИЯ

	Наименование

производственных помещений
	Перечень оборудования
	Имеется 

(в шт.)

	Обеденный зал


	Столы 

Стулья

Моечные раковины
	6

36

2

	Склады
	Стеллажи
Холодильное оборудование
Весы

Шкаф для одноразовой спец одежды
Ванна моечная
	3
4
1
1
1


	Кухня 
	Столы производственные

Электрическая плита

Раковина для мытья рук

Весы электронные
Шкаф для посуды
Подставка для баков 

Холодильники 
Ящик для хлеба
	4
3
1

2
2
1

1
1


	Моечная  посуды
	· Столы производственные

· Ванна моечная 2-секционная 

· Ванна моечная 3-секционная

· Раковина для мытья рук
· Стеллажи для посуды

· Вытяжка 

· Водонагреватель

	1
1

1

1
4

2

2


6.ОБЕСПЕЧЕННОСТЬ ПИЩЕБЛОКА СТОЛОВОЙ, КУХОННОЙ ПОСУДОЙ, МОЮЩИМИ СРЕДСТВАМИ ( НА 01.09.2020г.)

	Наименование
	Обеспеченность
	Необходимо приобрести

	Столовая посуда
Тарелка мелкая

Тарелка глубокая

Стакан 

Вилка столовая
Ложка нержавейка

Нож столовый

Кассетница  нержавейк
	101
89
71
64
96
10
2

	

	Кухонная посуда

Кастрюля эмалированная

Котел люкс сталь 
Котел нержавеющий
Ложка разливная
Доска разделочная

Противень
Дуршлаг

Поднос столовый

Таз пищевой

Таз эмалированный

Сковорода 

Сотейник 


	11
1

5
3
13
3
1

9

7

3

1

1

	

	Моющие средства
Мыло хозяйственное

Сода кальцинированная
Мочалка металлическая

Перчатки резиновые

Перчатки одноразовые


	Приобретается по мере необходимости

	


7.Для перевозки продуктов питания используется: специализированный        транспорт организаций - поставщиков пищевых продуктов, санитарный паспорт на транспорт имеется.
      8.Штатное расписание:
	Должность
	Кол-во ставок
	Количество занимающих должность
	Квалифик.

разряд
	Стаж

	Повар 
	1
	1
	2
	12

	Кухонный работник
	0,5
	1
	-
	6

	Кухонный работник
	0,5
	1
	-
	1


9.РАБОТНИКИ СТОЛОВОЙ: 

	№ п/п
	Ф.И.О
	должность

	1
	Соровнева Елена Петровна
	Повар

	2
	Мельник Светлана Ярославовна
	Кухонный работник

	3
	Шахова Елена Михайловна
	Кухонный работник


10.  Охват школьников горячим питанием: 
· Двухразовое питание  –дети с ограниченными возможностями.  
· Молоко питьевое.
· Одноразовое питание ,горячий обед-обучающиеся в школе с 1-по 11 класс.
· Двухразовое питание  –дети с ограниченными возможностями инвалид(сахарный диабет).  

· Финансирование организации питания

	№
	
	1-4кл 
	5-11кл

	
	
	Кол-во детей
	Цена д/д
	Кол-во детей
	Ценад/д

	1
	одноразового горячего питания
	19
	92
	10
	107

	2
	двухразового питания ОВЗ
	1
	67
	3
	180

	3
	инвалиды
	
	
	1
	180


 НАЛИЧИЕ ДОКУМЕНТОВ:

·  Перспективное десятидневное меню 
· Технологические карты
·  Приказ об организации питания 

·  Должностные инструкции 

·  Инструкции по технике безопасности и охране труда при работе с оборудованием 
· Приказ о составе бракеражной комиссии 

·  Приказ  о проведении инструктажа по технике безопасности и охране труда
· Программа производственного контроля 
· График посещения столовой

· Журнал бракеража скоропортящейся пищевой продукции

· Журнал учета температуры и влажности

· Журнал учета температурного режима холодильного оборудования

· Журнал бракеража готовой пищевой продукции

·  Журнал витаминизации третьих блюд

· Журнал контроля температуры блюда

· Гигиенический журнал

· Ведомости контроля за рационом питания
· СанПиНы 
Дата составления паспорта:                                                         «30» августа 2023 г.
Директор                                                                                         И.И.Титоренко
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